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20.30h Copa de bienvenida en el hall del hotel
21.00h Cena de Gala

Cotillon y uvas de la suerte

Barra libre con actuacion Grupo "La Sede"
y discomovil hasta las 05.00h

Recena

e 177 .

Brunch de 9.00h a 12.00h e ( >
Late check out hasta las 14.00h ‘

Habitacion estandar 195€ por persona

Habitacion superior 205€ por persona

So6lo Cena de Gala (sin alojamiento) 130€ por persona




«J

e /-_P'afré confirmar su reserva se depositara el 30% del total.

- Cancelaciones gratis hasta el 14/12/26, si cancela antes de
~ dichafecha el depdsito se reembolsara. A partir de esa
- fechalascancelaciones generan gastos, no se

- reembolsaran los depdsitos efectuados.

"~ Pago restante fecha limite el 21/12/26.Si el hotel no recibe
el pago, podra cancelar la reserva y disponer de esa
plaza. Los cargos seran efectuados de forma automatica
por el hotel.

DL 1007

Cena de Gala servida en mesa acompanada de
otros comensales.

Rogamos puntualidad para disfrutar del evento.

TU&ME

RESORT



	Pack de
	Nochevieja
	31/12

	Menú Nochevieja
	COPA DE BIENVENIDA
	ENTRANTES
	Verduritas baby en dos cocciones sobre base
	gelificada de ensalada, humus de remolacha
	y tierra de aceitunas
	Ravioli de cremoso de bogavante envuelto en pasta
	filo sobre una suave crema de boletus

	PRINCIPAL
	Merluza en caldo corto bejing y gnocchi de espinacas
	Lingote de cochinillo confitado, puré de boniato
	y tartufo con crujiente de plátano macho

	POSTRE
	Mousse de galleta Lotus con crema de café y Baileys
	Dulces Navideños
	Uvas de la suerte

	BODEGA
	José Pariente Verdejo D.O Rueda
	Ramón Bilbao Crianza D.O. Rioja
	Juvé & Camps Cinta Púrpura Reserva Brut
	Refrescos, cerveza, agua y café


	RECENA
	120€
	BARRA LIBRE CON ORQUESTA Y DISCOMÓVIL



	Nochevieja
	PACK 1 NOCHE
	Dia 31/12
	20.30h   Copa de bienvenida en el hall del hotel
	21:00h    Cena de Gala
	Barra libre con actuación Grupo "La Sede"
	y discomóvil hasta las 05.00h
	Recena

	Dia 1/1
	Late check out hasta las 14.00h

	Tarifas
	Habitación superior 205€ por persona
	Sólo Cena de Gala (sin alojamiento) 130€ por persona


	Condiciones
	Información
	Menú Nochevieja
	COPA DE BIENVENIDA
	ENTRANTES
	Verduritas baby en dos cocciones sobre base
	gelificada de ensalada, humus de remolacha
	y tierra de aceitunas
	Ravioli de cremoso de bogavante envuelto en pasta
	filo sobre una suave crema de boletus

	PRINCIPAL
	Merluza en caldo corto bejing y gnocchi de espinacas
	Lingote de cochinillo confitado, puré de boniato
	y tartufo con crujiente de plátano macho

	POSTRE
	Mousse de galleta Lotus con crema de café y Baileys
	Dulces Navideños
	Uvas de la suerte

	BODEGA
	José Pariente Verdejo D.O Rueda
	Ramón Bilbao Crianza D.O. Rioja
	Juvé & Camps Cinta Púrpura Reserva Brut
	Refrescos, cerveza, agua y café


	RECENA
	120€
	BARRA LIBRE CON ORQUESTA Y DISCOMÓVIL



	Menú
	Navidad
	EMPRESAS

	Menú 1
	ENTRANTES
	Refrescante ensalada de ahumados con cítricos
	y brotes verdes
	Pan bao de codillo desmigado con dulce de cecina
	Flor de alcachofa confitada con cremoso de patata
	y crujiente de guanciale

	PRINCIPAL
	Canelón de carrillera de ternera con salsa Idiazábal
	y milhojas de patata
	Bacalao confitado sobre ravioli de verduras y crema de pimiento asado

	POSTRE
	Coulant de chocolate con crema inglesa
	Helado de vainilla
	Dulces navideños

	BODEGA
	Vaya Pasada Verdejo D.O. Rueda
	Martínez Corta Crianza D.O.Ca. Rioja
	Agua, refrescos y cerveza
	Café e infusiones
	43 €


	Menú 2
	ENTRANTES
	Refrescante ensalada de ahumados con cítricos
	y brotes verdes
	Pan bao de codillo desmigado con dulce de cecina
	Flor de alcachofa confitada con cremoso de patata
	y crujiente de guanciale
	Foie mi-cuit con confitura de higos y arándanos sobre teja de pan crujiente

	PRINCIPAL
	Cochinillo confitado con confitura de manzana
	y patatas a lo pobre
	Bacalao confitado sobre ravioli de verduras
	y crema de pimiento asado

	POSTRE
	Torrija caramelizada con helado de vainilla
	Dulces navideños

	BODEGA
	Vaya Pasada Verdejo D.O. Rueda
	Martínez Corta Crianza D.O.Ca. Rioja
	Agua, refrescos y cerveza
	Café e infusiones
	48€


	Menú 2
	ENTRANTES
	Refrescante ensalada de ahumados con cítricos
	y brotes verdes
	Pan bao de codillo desmigado con dulce de cecina
	Flor de alcachofa confitada con cremoso de patata
	y crujiente de guanciale
	Foie mi-cuit con confitura de higos y arándanos sobre teja de pan crujiente

	PRINCIPAL
	(a elegir con antelación)
	Cochinillo confitado con confitura de manzana
	y patatas a lo pobre
	Bacalao confitado sobre ravioli de verduras
	y crema de pimiento asado

	POSTRE
	Torrija caramelizada con helado de vainilla
	y dulces navideños

	BODEGA
	Vaya Pasada Verdejo D.O. Rueda
	Martínez Corta Crianza D.O.Ca. Rioja
	Agua, refrescos y cerveza
	Café e infusiones
	48€


	Sin alarmas
	Estas vistas
	Piscinas tropicales
	Naturaleza
	Deporte al aire libre
	Repetir
	¿Y si quedarte fuera el plan?
	Despertar
	con esta vista
	Un rincón
	que es solo tuyo
	Un chapuzón
	en la piscina tropical
	Algo fresco
	para saborear
	Relajarte con
	un buen libro
	Solo imagina...
	Tu escapada a Gandia
	junto a la piscina
	Desayunar
	Volver a reconectar
	Hacer escapadas
	para estar juntos
	A tu manera
	The Water:
	The Privacy:
	The Relax:
	The Sunrises:
	The Nature:
	The Quiet:
	you
	me
	you
	me
	you
	me
	you
	me
	you
	me
	you
	me
	you
	me
	Juntos,
	en el paraíso
	Juntos,
	en el paraíso
	Juntos,
	en el paraíso
	Juntos,
	en el paraíso
	Juntos,
	en el paraíso
	Juntos,
	en el paraíso
	en el paraíso
	CLUB DE LECTURA
	Ensigna
	Próximas lecturas comentadas
	Título libro 1:
	19:00 h  -  Cafetería Ensigna
	Título libro 2:
	19:00 h  -  Librería Ensigna
	Título libro 2:
	19:00 h  -  Cafetería Borcelle


	Agenda de Mayo
	RESORT
	MAY
	Del 8 al 10 de mayo

	MAY
	Del 15 al 17 de mayo

	MAY
	Del 22 al 24 de mayo

	MAY
	A partir del 29 de mayo
	abrimos temporada



	Agenda de Mayo
	DAYPASS
	MAY
	De 10:00 a 20:00

	MAY
	De 10:00 a 20:00

	MAY
	De 10:00 a 20:00

	MAY
	De 10:00 a 20:00



	¿Qué incluye
	el DayPass?
	Relájate, escapa de la rutina
	y vive un día diferente.

	ABR
	Del 30 abril al 3 de mayo

	MAY
	Del 8 al 10 de mayo

	MAY
	Del 15 al 17 de mayo

	MAY
	Del 22 al 24 de mayo

	MAY
	A partir del 29 de mayo
	abrimos temporada

	Agenda de
	Bodas
	Agenda de
	Bodas
	2027
	Agenda de
	Bodas
	Agenda de
	Bodas 2027
	Y PRÓSPERO AÑO NUEVO
	Menu Nochevieja
	COPA DE BIENVENIDA
	ENTRANTES
	Verduritas baby en dos cocciones sobre base
	gelificada de ensalada, humus de remolacha
	y tierra de aceitunas
	Ravioli de cremoso de bogavante envuelto en pasta
	filo sobre una suave crema de boletus

	PRINCIPAL
	Merluza en caldo corto bejing y gnocchi de espinacas
	Lingote de cochinillo confitado, puré de boniato
	y tartufo con crujiente de plátano macho

	POSTRE
	Mousse de galleta Lotus con crema de café y Baileys
	Dulces Navideños
	Uvas de la suerte

	BODEGA
	José Pariente Verdejo D.O Rueda
	Ramón Bilbao Crianza D.O. Rioja
	Juvé & Camps Cinta Púrpura Reserva Brut
	Refrescos, cerveza, agua y café


	RECENA
	BARRA LIBRE CON ORQUESTA Y DISCOMÓVIL


	Menú Nochevieja
	COPA DE BIENVENIDA
	ENTRANTES
	Verduritas baby en dos cocciones sobre base
	gelificada de ensalada, humus de remolacha
	y tierra de aceitunas
	Ravioli de cremoso de bogavante envuelto en pasta
	filo sobre una suave crema de boletus

	PRINCIPAL
	Merluza en caldo corto bejing y gnocchi de espinacas
	Lingote de cochinillo confitado, puré de boniato
	y tartufo con crujiente de plátano macho

	POSTRE
	Mousse de galleta Lotus con crema de café y Baileys
	Dulces Navideños
	Uvas de la suerte

	BODEGA
	José Pariente Verdejo D.O Rueda
	Ramón Bilbao Crianza D.O. Rioja
	Juvé & Camps Cinta Púrpura Reserva Brut
	Refrescos, cerveza, agua y café


	RECENA
	120€
	BARRA LIBRE CON ORQUESTA Y DISCOMÓVIL



	Menú empresas 1
	ENTRANTES
	Nuestra ensaladilla con gel de algas marinas,
	crujiente de parmesano y langostino
	Bao de sepia, mayonesa de lima
	y crujiente de cebolla
	Dúo de croquetas,
	de pulpo y de jamón ibérico
	Flor de alcachofa confitada
	sobre cremoso de patata trufada

	PRINCIPAL
	Fondant de ave rellena con salsa
	bordelaise al estragón e involtini de verduras

	POSTRE
	Sablé con cremoso de chocolate y avellana
	Dulces navideños

	BODEGA
	Agua, refrescos, cerveza, vino blanco y vino tinto
	Café
	42 €


	Menú empresas 2
	ENTRANTES
	Nuestra ensaladilla con gel de algas marinas,
	crujiente de parmesano y langostino
	Bao de sepia, mayonesa de lima y crujiente de cebolla
	Dúo de croquetas, de pulpo y de jamón ibérico
	Flor de alcachofa confitada sobre
	cremoso de patata trufada
	Canelón de escalibada y queso de cabra

	PRINCIPAL
	Terrina de rabo de toro confitado en su jugo
	con cuscús y verduritas

	POSTRE
	El secreto del mango
	Dulces navideños

	BODEGA
	Agua, refrescos, cerveza, vino blanco y vino tinto
	Café
	47 €


	Menú
	Nochevieja
	TU&ME

	Menú Nochevieja
	COPA DE BIENVENIDA
	ENTRANTES
	Verduritas baby en dos cocciones sobre base
	gelificada de ensalada, humus de remolacha
	y tierra de aceitunas
	Ravioli de cremoso de bogavante envuelto en pasta
	filo sobre una suave crema de boletus

	PRINCIPAL
	Merluza en caldo corto bejing y gnocchi de espinacas
	Lingote de cochinillo confitado, puré de boniato
	y tartufo con crujiente de plátano macho

	POSTRE
	Mousse de galleta Lotus con crema de café y Baileys
	Dulces Navideños
	Uvas de la suerte

	BODEGA
	José Pariente Verdejo D.O Rueda
	Ramón Bilbao Crianza D.O. Rioja
	Juvé & Camps Cinta Púrpura Reserva Brut
	Refrescos, cerveza, agua y café


	RECENA
	120€
	BARRA LIBRE CON ORQUESTA Y DISCOMÓVIL



	Nochevieja
	PACK 1 NOCHE
	Dia 31/12
	20.30h   Copa de bienvenida en el hall del hotel
	21:00h    Cena de Gala
	Barra libre con actuación Grupo
	“Covergente" y discomóvil hasta las 05.00h
	Recena

	Dia 1/1
	Late check out hasta las 14.00h

	Tarifas
	Habitación superior 197€ por persona
	Sólo Cena de Gala (sin alojamiento) 120€ por persona


	Condiciones
	Información
	Nochevieja
	PACK 1 NOCHE
	Dia 31/12
	20.30h   Copa de bienvenida en el hall del hotel
	21:00h    Cena de Gala
	Barra libre con actuación Grupo
	“Covergente" y discomóvil hasta las 05.00h
	Recena

	Dia 1/1
	Late check out hasta las 14.00h

	Tarifas
	Habitación superior 197€ por persona
	Sólo Cena de Gala (sin alojamiento) 120€ por persona


	Nochevieja
	PACK 1 NOCHE
	Dia 31/12
	20.30h   Copa de bienvenida en el hall del hotel
	21:00h    Cena de Gala
	Barra libre con actuación Grupo
	“Covergente" y discomóvil hasta las 05.00h
	Recena

	Dia 1/1
	Late check out hasta las 14.00h

	Tarifas
	Habitación superior 197€ por persona
	Sólo Cena de Gala (sin alojamiento) 120€ por persona

	HAPPY

	NEW YEAR
	Pack
	Nochevieja
	Por sólo

	Nochevieja
	TALLERES DE
	25 €
	DIY ADORNOS  PARA EL ÁRBOL DE MACRAMÉ
	Sábado 11 de Noviembre, 12 h

	HAZ TUS GALLETAS DE MANTEQUILLA
	Sábado 18 de Noviembre, 12 h

	DECORA TU MESA NAVIDEÑA
	Sábado 25 de Noviembre, 12 h
	www.unsitiogenial.es



	Reserva ahora
	www.tuandmeresort.com
	To:
	TU&ME RESORT

	From:


	Merry Christmas
	WE WISH YOU A
	AND
	A HAPPY NEW YEAR
	FAUGET CAFE

	reakfast
	elight
	DARK CHOCOLATE ESPRESSO CAKE
	LOGO

	Create Magical

	Navidad
	WE PLAN THE PERFECT FESTIVE EXPERIENCE. LET’S BRING YOUR HOLIDAY VISION TO LIFE!

	TIME
	TO
	REALAX
	TIME
	TO
	REALAX
	IVORY
	GREY
	OLIVE
	HUNTER
	The Colors Of The Season
	LIMESTONE
	SAND
	ROCK
	WOOD
	REALLYGREATSITE.COM



