


Ensaladilla de atin en escabeche de citricos
y piparras

Terrina de foie con pan de especias

Alcachofas templadas con picadillo mediterrdneo
y aceite de hierbas aromaticas

Pan bao de pulled pork, salsa hoisin y cebolla encurtida

(a elegir)

Wellington de ternera y boletus con parmentier de
patata y oporfo

Taco de bacalao con cremoso de piquillos y milhojas
de patata con trufa

Coulant de caramelo, crema inglesa,
helado de pistacho

Dulces navidefios

Agua, refrescos y cerveza
Vino blanco Vaya Pasada D.O. Rueda

Vino tinto Martinez Corta Crianza D.O. Rioja

Menu + copa en el salon + discomdvil
*Precio por persona, IVA incluido
*Consultar disponibilidad de fechas
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